MENU DU MAS D'AIGRET . ENTREE + PLAT + FROMAGE
OU DESSERT

ENTREES

Velouté aux potirons, brunoise et graine de courge

Foie gras de canard mi-cuit en basse température, compotée d'olives noires
et gingembzre

Ravioles du Royan au pesto, copeaux de parmesan
Bruschetta au magret de canard fumé, champignons et créme de comté, mesclun

Entrée du jour

PLATS

Queue de Lotte confite a 1'ail et thym a l'olive du Moulin de Castelas
Quasi d'agneau de la Crau confit, jus au thym du Mas d'Aigret

Pluma ibérique sauce aigre douce aux framboises et cassis

Filet de bar aux agrumes et romarin du jardin

Plat du jour

FROMAGES ET DESSERTS :

Assiette de fromages de nos régions

Financier aux amandes et nuage gourmand a la vanille
Coulant au chocolat et créme caramel au beurre salé
Poire pochée, sauce chocolat et glace vanille

Trio de glaces et sorbets artisanaux de la maison “Ravi”

Dessert du jour

MENU ENFANT (JUSQU'A 12 ANS):
Assiette de viande ou poisson avec garniture, 2 boules de glace et
sirop

18€

24€

20€

32€

33€

33€

32€

12€

12€

12€

12€

12€

25€



MENU OF MAS D'AIGRET: STARTER + MAIN COURSE + CHEESE
OR DESSERT

STARTERS

Pumpkin velouté with diced vegetables and pumpkin seeds

Duck foie gras, slow-cooked at low temperature, black olive and
ginger compote

Royan ravioli with pesto, parmesan shavings

Bruschetta with smoked duck breast, mushrooms and Comté cream, served with
mesclun salad

Starter of the day

MAIN COURSES :

Monkfish tail confit with garlic and thyme, finished with Castelas mill olive
oil

Confit lamb shoulder from La Crau, thyme jus from Mas d'Aigret
Iberian pluma pork, raspberry and blackcurrant sauce
Seabass fillet with citrus and garden rosemary

Main course of the day

CHEESES AND DESSERTS :

Cheese plate from our regions

Almond financier with a light vanilla cloud

Warm chocolate fondant with salted butter caramel cream
Poached pear with chocolate sauce and vanilla ice cream
Trio of artisanal ice creams and sorbets from "Ravi”

Dessert of the day

CHILDREN'S MENU (UP TO 12 YEARS OLD)

Plate of meat or fish with garnish, 2 scoops of ice cream and
syTrup
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