MOE N U

MAS D’AIGRET

ENTREE + PLAT + DESSERT

54 €

ENTREES

Terrine de foie gras de canard mi-cuit
Confiture d'olive taggiasche, brioches toastées
(Supplément de 6 € dans le menu)

Poulpe mariné
Salade de pois chiche et mais, condiment a I’ail noir

Velouté de champignons
(Euf parfait et noisettes torréfices

Artichauts fagon Barigoule
Creme d’artichauts et herbes fraiches

PLATS

28 €

22 €

18 €

18 €

Paleron de beeuf confit
Purée de choux fleur, pommes grenailles, céleri rave roti,
jus de viande de cassis

Retour de péche poélé
Ecrasé de pomme de terre aux herbes, butternut et carottes aux agrumes,
sauce au lait de coco, coriandre et citronnelle

Agneau des Alpilles
Endive caramélisée au miel, poires, écrasé de patate douce
et jus réduit

Penne rigate a la créme de champignons
Champignons poélés, oignons frits, amandes et pousses de roquette,
condiment a l’ail noir

34 €

32 €

34 €

28 €

FROMAGES & DESSERTS
Assiette de fromages de nos régions
Trio de glaces et sorbets artisanaux de la maison RAVI

Creme brulée a la lavande du jardin

Mi-cuit au chocolat noir 64%
Créme anglaise a la pistache

Poires caramélisées
Crumble aux pignons de pin, coulis de fruits rouges
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