
 

 
                                                                                              Nos prix sont TTC, et le service à votre appréciation. 

 

 

Menu Le Mas d’Aigret                                                                                                                                                                                                    

Entrée + Plat + Fromage ou Dessert        52 €  

                                                                                          

ENTREES  

Suggestion entrée du jour                affiché sur ardoise   

Velouté de butternut, espuma de châtaigne et lard grillé     18€ 

Noix de Saint-Jacques juste saisie, étuvée de poireaux aux moules,   23€ 
Écume de bisque de homard 
 
Mi-cuit de foie gras de canard, mesclun de salade à l’huile de sésame,   25€  
chutney de pommes, poires et mangues (supplément 6€ dans menu)  

 

PLATS  

Suggestion plat du jour        affiché sur ardoise 

Dos de cabillaud aux girolles         30€ 

Demi-magret de canard cuit en basse température, escalope de foie gras poêlé,  35€ 
Sauce morilles (supplément 6€ dans menu) 
 
Paleron de bœuf Montbéliard confit façon charcutière, sauce de fond de veau réduite 30€ 

 

FROMAGES / DESSERTS 

Plateau de fromages de nos régions        12 € 

Suggestion dessert du Jour         affiché sur ardoise 

Tarte tatin aux pommes, quenelle de glace vanille      12€ 

Mousse aux 2 chocolats et spéculos        12€ 

Crème de mascarpone aux fruits exotiques       12 € 

 

Menu Enfant (jusqu’à 12 ans)   

Assiette de viande ou poisson avec sa garniture, 2 boules de glace et sirop   19 € 


